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Verificacion de Pre-Instalacion
Todo lo que necesita saber antes de instalar la LAF en la
ubicacion de un cliente.

Ubicacion Especifico para el cliente

Tipo de liquidos que se pueden o no pueden

Agua
usarse
- Minimo 2 bares de presién de agua v Lechede origenlacteo homogeneizada y leche UHT
- Agua filtrada (temperatura ultra alta)
- Acoples John Guest para tubo de 6 mm v’ Lechevegetal
v’ Cold brews
Energia v T

v" Leches con sabor, es decir, leche con chocolate
- 2xTomas de corriente
- 230 Voltaje 50/60 Hz X Syrups

- Classic + Bar = 2350 W, 10 amp X Leche no homogeneizada
X Liquidos con mas del 6% de grasa

X Liquidos superiores al 12% de aztcar
Drenaje/ desagiie X Liquidos con particulas no disueltas, es decir, pulpa
dejugo de naranja

El drenaje/desagiie debe ir a un cubo vacio o

conectarse directamente a la linea de desagie. Solicitar la marca y el tipo de liquido/liquidos que el cliente

utilizara
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Cappuccing Cappuccing Group Espresso Machiato

56,23 cm
22,28cm
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Latte Macchiato lced Cappuccing Mitro Latie Mk Foam

Informacion requerida para cada receta

Nombre de lareceta, liquido a utilizar, textura,
temperatura y volumen

Ejemplo de una receta

- Cappuccino grande

- Leche de origen lacteo
- Espuma de leche solida
- 75 grados

-330ml





